SERVI LE SAMEDI SOIR & DIMANCHE MIDI
ENTREES

OEUF DE CAILLE, CREME D'ASPERGES BLANCHES
PARMESAN & AMANDE

BURRATA DI BUFALA & LOMO IBERIQUE

AUBERGINES & PESTO DE ROQUETTE

TERRINE DE LAPIN PISTACHEE, YAOURT ACIDE

MESCLUN & PAPARDELLES DE CAROTTES

SAUMON LABEL ROUGE FUME AU FOIN
RATTES DU TOUQUET A L'HUILE DE POIREAUX

PLATS

CANNELLONIS AUX CHAMPIGNONS
DECLINES EN TROIS CUISSONS

DOS DE CABILLAUD AU CHORIZO & SAUCE CREMEE

FREEKEH, CAROTTES & PETITS POIS

EPAULE D'AGNEAU A LAIL DES OURS & JUS CORSE
LEGUMES DU MOMENT DES JARDINS DELPORTE

RIS DE VEAU AUX MORILLES & VIN JAUNE
POMMES DE TERRE FUMEES & CHOU-FLEUR "LACTO-FERMENTE'

CHARIOT DE FROMAGES (+9%)
DESSERTS

LA TARTELETTE CREMEUSE AUX NOISETTES
L'ECLAIR VANILLE DE TAHITI, MIEL, POLLEN
LENTREMET CHOCOLAT, ORANGE & MAIS SOUFFLE
LE CROTTIN DE CHAVIGNOL, PECAN & SIROP DERABLE

11,90€
11,20€
12,90€
15,20€

18€
23€
21€
30€

11,90€
11,90€
12,90€

13€



